** — S—
adler i brdu

Unsere traditionellen Gerichte hotel & oasthof
zum Kirchweihauftakt am 00.08.2024 .23

Frankische Kesselsuppe 5,30
Frische Blut- u. Leberwurst, daz Kartoffeln und Saverkraut 13,80
Frankisches Kesselfleisch, daz Sauerkraut und Kartaffeln 14,30
Iwei Bratwiirste mit Sauerkraut und Stopfer 15,90
Frische Schweineleber Berliner Art

mit gediinsteten Apfelscheiben und Rastzwiebeln, dazu Kartoffelbrei und Erbsen 17,30
Gekochtes Schweineziingle mit MeerrettichsoBe., dazu Kartoffeln 15,60
Geschnetzelte Nierchen in Krauterrahm, dazu Stopfer 18,20
Gebratenes Schéufele, dazu Knodel. 18,70
Frankische Schlachtplatte, daz Stopfer und Saverkraut

(Kesselfleisch, Blut- und Leberwurst, Innereien) 17.20

Altmiihltaler Lamm

[Barantiert vam Hiiteschafer aus dem Altmiihltal
Lammraollbraten Schiferin Art, dazu Kartoffelknadel; 2 20,70
Gebratene Lammschulter mit Kase-Krauter-Fillung, dazu Kartoffelknadel, 21,40

{;D Spezialitdt des Abends (ab 17:30 Uhr) (‘(‘; \D

Gegrillter Schweinebauch mit DunkelbiersoRe, dazu Knidel,; 16,20

unsere Bierempfehlung: Engel Volksfestbier 03Lw. €300 051t 8450

Das einzigartige Bier zum Frénkischen Volksfest. Gehaltvoller und siiffiger Geschmack durch fein abgestimmte
Hohenloher Malze. Traumhaft im Trunk mit einer dezenten Hopfenblume im Hintergrund - ein wahres Festbier
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Gastlichkeit, die vom Herzen kommt



